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Explora UAT insectos para elaborar alimentos.
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Explora UAT alternativas alimentarias.

Explora la UAT proteinas en insectos para aplicaciones alimentarias.

Explora la UAT las proteinas en insectos.
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EXPLORA LA UAT
PROTEINASEN
INSECTOS PARA
APLICACIONES
ALIMENTARIAS

IINC O

Especialistas de la Universidad Auténoma
de Tamaulipas (UAT) exploran las protei-
nas de insectos comestibles, que podrian
ser utilizados para la elaboracién de pro-
ductos alimentarios.

Al respecto, el investigador del Instituto
de Ecologia Aplicada (IEA) de la UAT, Dr.
Jorge Ariel Torres Castillo, dijo que el tra-
bajo corresponde a la tesis de Oscar Acosta
Cabrera, estudiante de la carrera de Inge-
nieria en Agrotecnologia de la Universidad
Politécnica “Francisco 1. Madero” del Esta-
do de Hidalgo.

Comentd, que el proyecto forma parte
de la vinculacién de UAT con instituciones
de educacidn superior del pais, y en este
caso, el estudio versa sobre la digestibili-
dad de proteinas de insectos comestibles.

“Es una estancia de investigacidn que
estd realizando aquf, de un mes y medio,
viene a aprender algunas técnicas de labo-
ratorio que le ayuden en su trabajo, y de-
terminar la digestibilidad de pmtemu\ de
insectos comestibles”, comenté.

“Lo que hacemos es explorar proteinas
que son solubles en agua o hidrosolubles,
que se pueden sacar ficilmente, y que en
teoria, son las que podrfamos asimilar mas
facilmente”, agrego.

Continuo diciendo qtie esas proteinas se
extraen y después se les hacen pruebas de
digestibilidad, “se le ponen enzimas comer-
ciales, que se parecen mucho a las enzimas
humanas, y vemos cémo se comporta la
proteina y sabemos si se digiere”, indicd.

Explicé que los insectos evaluados fue-
ron: el Tenebrio, denominado cominmente
gusano de la harina, que es un escarabajo;
la Hormiga Chicatana, que es una especie
de hormiga cortadora de hojas ameri¢ana;
y el Chapulin de la Milpa (Sphenarium pur-

purascens).

“Encontramos que sf hay digestibilidad
de esas proteinas, al menos de la fraccién
que estamos trabajando, con las enzimas
que estamos evaluando, y que son muy pa-
recidas al tracto digestivo humano”, ase-
vero,

Subrayd que estos trabajos, son un pun-
to a favor del intercambio y la mejora aca-
démica, “porque hemos estado recibiendo
estudiantes de Sonora, Veracruz, Estado
de México y otros estados; es una labor
importante para la UA'I' porque asi forta-
lecemos los lazos de colaboracion, Y pro-
movemos la goneracidn de nuevos mvosu-
gadores”, apuntd, -

Por su parte, el tesista, Oscar Acosta
Cabrera, describié que su trabajo preten-
de saber qué tanto puede beneficiar al ser
humano el consumo de insectos, “Ya sabe-
mos que se comen los insectos, pero no qué
tanto puede beneficiarnos”, dijo.

“El trabajo es ln exploracidn de insectos
comestibles para aplicaciones alimenta-
rins. Saber In digestibilidad de las proteinas
de estos insectos a través de ln experimen-
tacién”, coneluyd.




Explora UAT proteinas en insectos

para las aplicaciones alimentarias

Especialistas de la
Universidad Auté-
noma de Tamaulipas
(UAT) exploran las
proteinas de insectos
comestibles, que po-
drfan ser utilizados
para la elaboracién
de productos ali-
mentarios.

Al respecto, el in-
vestigador del Ins-
tituto de Ecologia
Aplicada (IEA) de la
UAT, Dr. Jorge Ariel
Torres Castillo, dijo
que el trabajo corres-
ponde a la tesis de
Oscar Acosta Cabre-
ra, estudiante de la
carrera de Ingenierfa
en Agrotecnologia de
la Universidad Poli-
técnica “Francisco I.
Madero” del Estado
de Hidalgo.
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Coment6 que el
proyecto forma par-
te de la vinculaciéon
de UAT con institu-
ciones de educacién
superior del pafs, y
en este caso, el es-
tudio versa sobre

la digestibilidad de
proteinas de insectos
comestibles.

“Es una estancia
de investigacion que
estd realizando aqui,
de un mes y medio,
viene a aprender al-

gunas técnicas de
laboratorio que le
ayuden en su tra-
bajo, y determinar
la digestibilidad de
proteinas de insec-
tos comestibles”, co-
mento.

“Lo que hacemos
es explorar proteinas
que son solubles en
agua o hidrosolubles,
que se pueden sacar
ficilmente, y que en

teorfa, son las que .

podriamos  asimi- !
lar mds fdcilmente”,
agrego.

Continué diciendo
que esas proteinas se
extraen y después se
les hacen pruebas de
digestibilidad, = “se
le ponen enzimas
comerciales, que se
parecen mucho a las
enzimas humanas, y

vemos como se com- -

porta la protefna y
sabemos si se digie-
re”, indicé.
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Explora UAT
insectos

para elaborar
alimentos

specialistas de la

Universidad Auténoma de
Tamaulipas (UAT) exploran las
proteinas de insectos comesti-
bles, que podrian ser utilizados
para la elaboracion de produc-
tos alimentarios.

Al respecto, el investiga-
dor del Instituto de Ecologifa
Aplicada (IEA) de la UAT, Dr.
Jorge Ariel Torres Castillo, dijo
que el trabajo corresponde a la
tesis de Oscar Acosta Cabrera,
estudiante de la carrera de
Ingenieria en Agrotecnologia
de la Universidad Politécnica
“Francisco I. Madero” del Estado
de Hidalgo.

Comentd, que el proyecto
forma parte de la vinculacion de

UAT con instituciones de educa-
cion superior del pais, y en es-
te caso, el estudio versa sobre
la digestibilidad de proteinas de
insectos comestibles.

“Es una estancia de inves-
tigacion que estd realizando
aquf, de un mes y medio, viene
a aprender algunas técnicas de
laboratorio quede ayuden en su
trabajo, y determinarJa digesti-
bilidad de proteinas de insectos
comestibles”, comento.

“Lo que hacemos es explo-
rar proteinas que son solubles
en agua o hidrosolubles, que se
pueden sacar facilmente, y que
en teoria, son las que podria-
mos asimilar mds facilmente”,
agrego.

Continu6 diciendo que esas
protefnas se extraen y después
se les hacen pruebas de diges-
tibilidad, “se le ponen enzimas
comerciales, que se parecen
mucho a las epzimas humanas,
y vemos como se comporta la
proteina y sabemos si se digie-
re”, indico.
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Explora UAT

alternativas
alimentarias

ESPECIALISTAS ANALIZAN LAS PROTEINAS DE INSECTOS
COMESTIBLES QUE PODRIAN SER UTILIZADOS EN LA
ELABORACION DE PRODUCTOS ALIMENTARIOS
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BUSCAN EN insectos opciones de alimentos nutritivos.,

U —

eso-La

10« Staff « Exc

STAFF
EXPRESO-LA RAZON

specialisras _de la
E Universidad Autonoma de
Tamaulipas (UAT) exploran
las proteinas de insectos comes-
tibles, que podrian ser utllizados
para la elaboracion de productos
alimentarios
Al respecto. el investigador
del Instituto de Ecologia Aplicada

(IEA) de la UAT, Dr. Jorge Arlel

Torres Castillo, dijo que el tra-
bajo corresponde a la tesls de
Oscar Acosta Cabrera, estudian-
te de la carrera de Ingenieria en
Agrotecnologfa de la Universidad
Politécnica “Francisco [ Madero”
del Estado de Hidalgo.

Comentd. que el proyecto for-
ma parte de la vincelacién de
UAT con Instituciones de educa-
cidn superior del pafs, y en este

caso, el estudlo

versa sobre la
2 digestibllidad
CLDXTO de proteinas

de Insectos co

o mestibles.

“Es Uina es-
Seexploranias tancla de In

proteinas que vestigacion que
son solubles estd realizando
enaguao aqui, de un mes
hidrosolubles, y medio, viene

quese a aprender al

puedensacar gunas técnlcas
faciimente,y de laboratorio
queenteora, que le ayuden
sonfasque en su trabajo,
podriamos y determinar la
asimilarmas digestibtlidad
facilmente de proteinas

de Insectos co-

mestibles”, co-
mento

"Lo que hacemos es explo-
rar proteinas que son solubles

en agua o hidrosolubles, que se
pueden sacar facilmenté, y que
en teorfa. son las que podriamos
asimilar mas facilmente”, agrego

Continud diciendo que esas
protefnas se extraen y después
se les hacen pruebas de digesti-
bilidad, “se le ponen enzimas co-
merciales, gue se parecen mucho
a las enzimas humanas, y vemos
como se comporta la proteina y

sabemos si se digiere”, indico.

Explico que los Insectos eva-
luados fueron: el Jenebrio, deno-
minado comiinmente gusano de
la harina, que es un escarabajo;
la Hormiga Chicatana, que €s una
especie de hormiga cortadora de
hojas americana; y €l Chapulin
de la Milpa (Sphenarium purpu
rascens),

Encontramos que sf hay di
gestibilidad de esas proteinas, al

menos de la fracclon que esta-
mog trabajando, con las enzimas
que estamos evaluando, y que
son muy parecidas al tracto di
gestivo humano”, aseverd.
Subrayé que estos trabajos,
son un punto a favor del Inter
camblo y la mejora académica
“porgque hemos estado reciblendo
estudiantes de Sonora, Veracruz,
Estado de México y otros estados:
es una labor Importante para la

UAT porque asi fortalecemos los
lazos de colaboracion, y promo
vemos la generacion de nuevos
investigadores”, apuntd

Por su parte, el tesista, Oscar
Acosta Cabrera, describld que su
rrabajo preiende saber qué tanto
puede beneficiar al ser humano
el consumo de insectos, “Ya sa
bemos que se comen os Insectos,
pero no qué tanto puede benefi
ciarnos”, dijo.
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CD VICTORIA, Tam,
3 de enero del 2021,

Especialistas de la Uni-
versidad Auténoma de
Tamaulipas (UAT) ex
ploran las proteinas de
insectos comestibles, que
podrian ser utilizados
para la elaboracion de
productos alimentarios.
Al respecto, el inves-
tigador del Instituto de
Ecologia Aplicada (IEA)
de la UAT, Dr, Jorge Ariel
Torres Castillo, dijo que
el trabajo corresponde a
la tesis de Oscar Acosta
Cabrera, estudiante de
la carrera de Ingenieria
en Agrotecnologia de la
Universidad Politécnica
“Francisco 1. Madero” del
Estado de Hidalgo.»

Comentd, que el pro-
yecto forma parte de la
vinculacién de UAT con
instituciones de educa
cion superior del pais, y
en este caso, el estudio
versa sobre la digestibili-
dad de proteinas de insec
tos comestibles,

“Es una estancia de
investigacion que estd

Explora la UAT
proteinas en insectos
para aplicaciones
alimentarias
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le ayuden en su trabajo,
y determinar la digesti-
bilidad de proteinas de
insectos comestibles”, cor
mento.

“Lo que hacemos es
explorar proteinas que
son solubles en agua o hi
drosolubles, que se pue
den sacar fhcilmente, v
que en teoria, son las que
ficilmente”, agregéb.

Continué  diciendo
que esas proteinas se
extraen y después se les
hacen pruebas de diges:
tibilidad, “se le ponen
enzimas comerciales, que
se parecen mucho a las
enzimas humanas, v ve
mos cdmo se comporta la
proteina v sabemos si se
digiere”, indicd.

Explicd que los in
sectos evaluados fueron:
¢l Tenebrio, denomina-
do cominmente gusano
de la harina, que es un
escarabajo: la Hormiga
Chicatana, que es unn
especie de hormiga corta-
dora de hojas americana:
y ¢l Chapulin de la Milpa
(Sphenarium  purpuras
cens).

“Encontramos que si
hay digestibilidad de esas
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proteinas, al menos de la
fraceién que estamos tra-
bajando, con las enzimas
que estamos evaluando, y
que son muy parecidas al
tracto digestivo humano”,
asevero,

Subrayé que estos
trabajos, son un punto
a favor del intercambio
y la mejora académica,
“porque hemos estado re-
cibiendo estudiantes de
Sonore, Veracruz, Estado
de México y otros estados:
es una labor importante
para la UAT porque asi
ll'uxuuucumua,}g: e

¥ promo-
vemos Ia eracidn de
nuevos investigadores”,
apunto,

Por su parte, ¢l tesis:
ta, Oscar Acosta Cabrera,
describidé que su trabajo
pretende saber qué tan-
to puede beneficiar al
ser humano el consumo
de insectos. “Ya sabemos
que se comen los insectos,
pero no qué tanto puede
beneficiarnos”, dijo,

“El trabajo es la ex-
ploracién de insectos co-
mestibles para aplicacio
nes alimentarias. Saber
la digestibilidad de las
proteinas de eostos insec
tos a través de la expery
mentacion”, concluyd.
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Explorala UAT las ¢
proteinas en insectos

Se vincula la maxima casa de estudios del Estado con instituciones de

otras entidades
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€d. Vietorda, T

specialistas de la
Universidad Autd-
notma de Tamac
lipas (UAT) explo-
ran las proteinasde insectos
comestibles, que podrian ser
utilizados para la elaboracion
de productos alimentarios.
Al respecto, el Investiga-
dor del Instituto de Ecologia
Aplicacta (IEA) de la UAT, Dr
Jorge Artel Torres Castillo,
dijo que el trabajo correspon:
de a la tests de Oscar Acosta
Cabrera, estudiante de laca
mrera de Ingenleria en Agro-
tecnologla de la Universidad
Politécnica "Francisco L Ma
dero’ del Estado de Hidalgo
Comentd, que &l proyecto
forma parte de la vincllacion
de UAT con Instituciones de
educacion superior del pals,
y én este caso, ¢l estudio ver
sa sobwe la digestibilidad de
protefnas de insectos comes-
tibles
“Es una estancia de inves-
tigacidn que esta realizando
ag, deun mes y medio, vie-
ne a aprender algunas técnd
casde laboratorio que e ayu

de de iny
de otras instituciones

den en su trabajo, y detenml
nar ladigestibilidad de proted:
nasde insectos comestibles®,
comenta

‘Lo que hacemos es ex-
plorar proteinas que son so-
lubles en agua o hidrosolu-
bles, que se pueden sacar f&
climente, v que en teoria, son
las que podriamos astmilar
mis faciimente”, agregd.

Continué diclendo que
esas proteinas se extraen y
despucs se bes hacen pruebas
de digestibilidad, “se le ponen
enzimas comerciales, que se

JUe provienen
&l SUperor.

parecen mucho a las enzimas
humanas, y vemos cdmo se
comporta la proteina y sabwe-
mos si se digiere”, indico,
Explico que los insectos
evaluados fueron: el Tene:
brio, denominado comun-
mente gusano de la harina,
que es un escarabai; la Hor-
miga Chicatana, que es una
especie de hormiga cortado
ra de hojas americana; y ¢l
Chapulin de ia Milpa (Sphe-
narfum purpurascens).
“Encontramos que s hay
digestibilidad de esas proted-

nas, al menos de la fracclén
que estamos trabagando, con
las enzimas que estamos eva-
luando, v que son mily pare-
cidas al tracto digestivo hu
mano”, aseverd

Subrayd que estos traba
jos, son un punto a favor del
infercambio y la mejora aca-
démica “porgue hemos es-
tado recibiendo estudian-
tes de Sonora, Veracruz, Es-
tado de México y otros esta-
dos: es una labor importante
para la UAT porque asi forta-
lecemos Josdazos de colabo-
racién, y promovemos la ge-
neracion de nueves Invests-
gadores”, apunta

Por su parte, el tesista, Os-
car Acosta Cabrera, describid
quesu trabajo pretende saber
quétanto puede beneficiar &
ser humano el consumo de
Insectos. “Ya sabemos que se
comen los Insectos, pero no
qué tanto puede benaficiar
nos”. dljo.

“El trabajo es la explora: |

dian de insectos comestibles
para aplicaciones alimenta-
rias. Saberla digestibilidad
de Jas protelnas de estos in-
sectos a través de la experi-
mentacion’, concluyd
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