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ESTUDIA LA UAT NUEVOS COMPUESTOS EN ESPECIES DE INSECTOS
COMESTIBLES.

m Estudian especies de insectos comestibles.

m Estudia UAT insectos que son alimento.

LA PRENSA  Estudia la UAT nuevos compuestos en especies de insectos
comestibles.

ELMAﬁANA Estudia la Universidad insectos comestibles.

3 de agosto



Estudia la UAT nuevos compuestos en especies de insectos
comestibles.
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ESTUDIA LAUAT
NUEVOS COMPUESTOS
EN ESPECIES DE
INSECTOS COMESTIBLES

PRESENTAN AVANCES
SOBRE LAS APLICACIONES
BIOTECNOLOGICAS

Ciudad Victoria, Tamaulipas.-

Enrespuesta a las iniciativas planteadas por el
rector Guillermo Mendoza Cavazos para reali-
zar en la Universidad Auténoma de Tamauli-
pas (UAT) investigacién asociada al desarrollo
sustentable, especialistas de la casa de estu-
dios estén descubriendo en especies de insec-
tos nuevos compuestos que podrian aportar
una serie de beneficios al ser humano, desde
la alimentacién hasta el combate de enferme-
dades crénico-degenerativas.

Lo anterior lo dio a conocer el Dr. Jorge
Ariel Torres Castillo, experto en biotecnolo-
gia y ciencias agropecuarias, al presentar los
avances sobre las aplicaciones biotecnoldgi-
cas del inseeto conocido como chiva del enci-
no (Pterophylla beltrani) en el Curso Interna-
cional de Entomofagia que se desarroll6 en la
Unidad Académica Multidisciplinaria Mante
de la UAT.

En ese contexto, el investigador universita-
rio destacé que se han descubierto en ese in-
secto 143 compuestos que no tenian registro,
provenientes de plantas que pueden investi-
garse para verificar sus efectos en la salud o
en la nutricién.

Durante el evento organizado en coordina-
cién con la Universidad Auténoma de Nuevo

Leén y la Universidad Pedagégica y Tecnolé-
gica de Colombia, el Dr. Torres Castillo sos-
tuvo que dicha especie es de interés para la
industria de los alimentos debido a la produc-
cién de quimicos con potencial antioxidante
que posee.

Dijo que la proteina obtenida de los insec-
tos puede ser usada en la alimentacién huma-
nay animal, ademés de convertir materiales
en moléculas que se pueden aprovechar como
nutrimentos y también pueden ser funciona-
les para complicaciones metabdélicas como la
diabetes.

Elinvestigador, cuya linea de generacién de
conocimiento es la biotecnologia de plantas e
insectos, sefialé que estos animales han desa-
rrollado la capacidad de consumir diferentes
sustratos y de asimilar los compuestos produ-
cidos por las plantas, y que esas son las nove-
dades que se estdn estudiando para conocer
las diversas funcionalidades que se puedan
aprovechar para beneficio humano.

Agregé que se estan estudiando los entomo-
quimicos de la chiva del encino, es decir, aque-
llos compuestos que estdn dentro del insecto
y provienen de las dietas o son sintetizados de
forma endégena, pero que son metabolitos de
bajo peso molecular y tienen funcionalidades
en diferentes situaciones fisiolégicas, ecoldgi-
cas, o que tienen el potencial de ser compues-
tos bioactivos, como es el caso de los antioxi-
dantes o antinflamatorios, puesto que se han
detectado elementos que tienen la funcién de
regular la presién arterial y la diabetes.
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ESPECIES DE insectos tienen nuevos compuestos que podrian aportar una serie de
beneficios al ser humano

«EN LA UAT

Estudian especies de
insectos comestibles

PRESENTAN LOS AVANCES SOBRE LAS APLICACIONES
BIOTECNOLOGICAS DEL INSECTO CONOCIDO COMO
CHIVA DEL ENCINO
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rector Guillermo Mendoza Cavazos para rea-

lizar en la Universidad Auténoma de Tamau-

lipas (UAT) investigacion asociada al desarrollo sus-
tentable, especialistas de la casa de estudios estdn
descubriendo en especies de insectos nuevos com-
puestos que podrian aportar una serie de benefi-
cios al ser humano, desde la alimentaci6n hasta el
combate de enfermedades cronico-degenerativas.
Lo anterior lo dio a conocer el Dr. Jorge Ariel
Torres Castillo, experto en biotecnologia y ciencias
agropecuarias, al presentar los avances sobre las

E n respuesta a las iniciativas planteadas por el

aplicaciones biotecnol6gicas del insecto conocido-

como chiva del encino (Pterophylla beltrani) en el
Curso Internacional de Entomofagia que se desa-
rroll6 en la Unidad Académica Mu]tldisclpllnarla
Mante de la UAT.

En ese contexto, el investigador universitario
destaco que se han descubierto en ese insecto 143
compuestos que no tenfan registro, provenientes de
plantas que pueden investigarse para verificar sus
efectos en la salud o en la nutricion.

Durante el evento organizado en coordina-
cién con la Universidad Auténoma de Nuevo Le6n
y la Universidad Pedagégica y Tecnoldgica de
Colombia, el Dr. Torres Castillo sostuvo que dicha
especie es de interés para la industria de los ali-
mentos debido a la produccion de quimicos con
potencial antioxidante que posee.

Dijo que la protefna obtenida de los insectos
puede ser usada en la alimentacién humana y ani-
mal, ademds de convertir materiales en molécu-
las que se pueden aprovechar como nutrimentos y
también pueden ser funcionales para complicacio-
nes metabdlicas como la diabetes.

El investigador, cuya linea de generaci6n de co-
nocimiento es la biotecnologfa de plantas e insec-
tos, sefialé que estos animales han desarrollado la
capacidad de consumir diferentes sustratos y de
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DR. JORGE Ariel Torres Castillo, experto en
biotecnologia y ciencias agropecuarias

asimilar los compuestos producidos por las plan-
tas, y que esas son las novedades que se estdn es-
tudiando para conocer las diversas funcionalidades
que se puedan aprovechar para beneficio humano.

Agreg6 que se estan estudiando los entomo-
quimicos de la chiva del encino, es decir, aquellos

~ compuestos que estan dentro del insecto y provie-

nen de las dietas o son sintetizados de forma en-
dogena, pero que son metabolitos de bajo peso
molecular y tienen funcionalidades en diferentes
situaciones fisiol6gicas, ecoldgicas, o que tienen el
potencial de ser compuestos bioactivos, como es el
caso de los antioxidantes o antinflamatorios, pues-
to que se han detectado elementos que tienen la
funcién de regular la presion arterial y la diabetes.

Explicé que todos estos aspectos se han logra-
do alo largo de ocho afios de investigacién y que
actualmente trabajan en el aprovechamiento de la
especie para la alimentacion.
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LA INVESTIGACION ESTA ASOCIADA AL
DESARROLLO SUSTENTABLE POR LO QUE
ESPECIALISTAS DE LA CASA DE ESTUDIOS

HAN DESCUBIERTO ESPECIES DE INSECTOS

CON NUEVOS COMPUESTOS

GSTAFF
EXPRESO-LA RAZON

tor Guillermo Mendoza Cavazos para realizar

en la Universidad Autonoma de Tamaulipas
(UAT) investigacion asociada al desarrollo sustenta-
ble, especialistas de la casa de estudios estan des-
cubriendo en especies de insectos nuevos compues-
10s que podrian aportar una serie de beneficios al ser
humano, desde la alimentacién hasta el combate de
enfermedades cronico-degenerativas.

Lo anterior lo dio a conocer el Dr. Jorge Ariel
Torres Castillo, experto en biotecnologia y ciencias
agropecuarias, al presentar los avances sobre las
aplicaciones biotecnoldgicas del insecto conocido
como chiva del encino (Pterophylla beltrani) en el
Curso Internacional de Entomofagia que se desarro-
116 en la Unidad Académica Multidisciplinaria Mante
de la UAT.

En ese contexto, el investigador universitario des-
taco que se han descubierto en ese insecto 143 com-
puestos que no tenfan registro, provenientes de plan-
tas que pueden investigarse para verificar sus efectos
en la salud o en la nutricion.

Durante el evento organizado en coordinacién

En respuesta a iniciativas planteadas por el rec-
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ESTUDIA LA UAT NUEVOS
COMPUESTOS EN ESPECIES DE
INSECTOS COMESTIBLES

con la Universidad Auténoma de Nuevo Leén y la
Universidad Pedagogica y Tecnoldgica de Colombia,
el Dr. Torres Castillo sostuvo que dicha especie es de
interés para la industria de los alimentos debido a la
produccion de quimicos con potencial antioxidante
que posee.

Dijo que la proteina obtenida de los insectos pue-
de ser usada en la alimentacion humana y animal,
ademads de convertir materiales en moléculas que
se pueden aprovechar como nutrimentos y también
pueden ser funcionales para complicaciones meta-
bolicas como la diabetes.

El investigador, cuya linea de generacion de co-
nocimiento es la biotecnologia de plantas e insectos,
sefialé que estos animales han desarrollado la capa-
cidad de consumir diferentes sustratos y de asimi-
lar los compuestos producidos por las plantas, y que
esas son las novedades que se estdn estudiando para
conocer las diversas funcionalidades que se puedan
aprovechar para beneficio humano.

Agreg6 que se estan estudiando los entomoqui-
micos de la chiva del encino, es decir, aquellos com-
puestos que estdn dentro del insecto y provienen de
las dietas o son sintetizados de forma enddgena, pe-
ro que son metabolitos de bajo peso moleculary tie-
nen funcionalidades en diferentes situaciones fisio-
l6gicas, ecologicas, o que tienen el potencial de ser
compuestos bioactivos, como es el caso de los anti-
oxidantes o antinflamatorios, puesto que se han de-
tectado elementos que tienen la funcion de regularla
presion arterial y la diabetes.
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Estudia la UAT nuevos compuestos
en especies de insectos comestibles

CD. VICTORIA, TAM:

En respuesta a las iniciati-
vas planteadas por el rector
Guillermo Mendoza Cavazos
para realizar en la Univer-
sidad Auténoma de Tamau-
lipas (UAT) investigacion
asociada al desarrollo sus-
tentable, especialistas de la
casa de estudios estén descu-
briendo en especies de insec-

tos nuevos compuestos que

podrian aportar una serie

de beneficios al ser humano,

desde la alimentacién hasta

el combate de enfermedades
: crénico-degenerativas.

Lo anterior lo dio a
conocer el Dr. Jorge Ariel
Torres Castillo, experto
en biotecnologia y ciencias
agropecuarias, al presentar

DR. JORGE Aril Torres Castillo, experto en
biotecnologia y ciencias agropecuarias

los avances sobre las apli-
caciones biotecnologicas del
insecto conocido como chiva
del encino (Pterophylla bel-
trani) en el Curso Interna-
cional de Entomofagia que
se desarrollé en la Unidad
Académica Multidisciplina-
ria Mante de la UAT.

En ese contexto, el in-
vestigador universitario des-
tacé que se han descubierto
en ese insecto 143 compues-
tos que no tenian registro,
provenientes de plantas que
pueden investigarse para
verificar sus efectos en la sa-
lud o en la nutricién.

Durante el evento orga-
nizado en coordinacién con
la Universidad Auténoma de
Nuevo Leén y la Universi-
dad Pedagégica y Tecnolégi-
ca de Colombia, el Dr. Torres
Castillo sostuvo que dicha
especie es de interés para la
industria de los alimentos
debido a la produccién de

quimicos con potencial anti-
oxidante que posee.

Dijo que la proteina ob-
tenida de los insectos puede
ser usada en la alimentacion
humana y animal, ademds
de convertir materiales en
moléculas que se pueden
aprovechar como nutrimen-
tos y también pueden ser
funcionales para complica-
ciones metabélicas como la
diabetes.

El investigador, cuya
linea de generacién de co-
nocimiento es la biotecno
logia de plantas e insectos,
senalé que estos animales
han desarrollado la capaci-
dad de consumir diferentes
sustratos y de asimilar los
compuestos producidos por
las plantas, y que esas son
las novedades que se estan
estudiando para conocer las
diversas  funcionalidades
que se puedan aprovechar
para beneficio humano.
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Estudia la
Universidad
insectos
comestibles

Se analiza la especie
Chiva del Encino,

la cual puede
aportar alto valor
nutrimental a la
sociedad

HEE R
ELMANANA/STAFF
Ciudad Victoria, Tam.

Enrespuestaalasiniciativas plan-
teadas por el rector Guillermo
Mendoza Cavazos para realizar
en Ja Universidad Auténoma de
Tamaulipas (UAT) investigacién
asociada al desarrollo sustenta-
ble especialistasdelacasadeesti-
dios estan descubriendo en espe-
ciesdeinsectosnuevoscompues-
tos que podrian aportar una serie
debeneficios al ser humano, des-
delaalimentaciénhastael comba-
tedeenfermedadescarénico-dege-
nerativas.

Lo anterior lo dio a conocer el
Dr. Jorge Ariel Torres Castillo, ex-
perto en Biotecnologia y Ciencias
Agropecuarias, al presentar los

La proteina obtenida de los insectos puede ser
8 usada en la alimentacion humana y animal.

avancessobrelasaplicacioneshbio-
tecnoldgicas del insecto conocido
como ‘Chivadel encing’ (Pterophy-
llabeltrani) enel Curso Intermacio-
naldeEntomofagiaquesedesarmo-
116 enla Unidad Académica Muilti-
disciplinaria Mante dela UAT.

En ese contexto, el investiga-
dor universitario destaco que se
handescubiertoeneseinsecto143

Castillo sostuvo que dichaespecie
esdeinterésparalaindustriadelos
alimentos debido ala produccion

de quimicos con potencial antioxi-

danteque posee.

Dijoquelaprotefnaobtenidade
losinsectos puedeserusadaenla
alimentacién humana y animal,
ademas de convertir materiales
enmoléculasquesepuedenapro
vechar como nutrimentos y tam-
bién pueden ser funcionales para
complicacionesmetabdlicascomo
ladiabetes.

El investigador, cuya linea de
generacién de conocimiento es
labiotecnologia de plantasein-
sectos, sefiald que estos anima-
les han desarrollado la capaci-
dad de consumir diferentes sus-
tratos y de asimilar los compues-
tos producidos por las plantas, y
que esas son las novedades que
seestanestudiando paraconocer
las diversasfuncionalidades que
sepuedanaprovechar parabene-
ficiohumano.
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Estudia la UAT nuevos

compuestos en especies
de insectos comestibles

Cd. Victoria, Ta_m.

En respuesta a las iniciativas
planteadas por el rector Guiller-
mo Mendoza Cavazos para reali-
zar en la Universidad Auténoma
de Tamaulipas (UAT) investiga-
cion asociada al desarrollo sus-
tentable, especialistas de la casa
de estudios estan descubriendo
en especies de insectos nuevos
compuestos que podrian apor-
tar una serie de beneficios al ser
humano, desde la alimentacion
hasta el combate de enfermeda-
des crénico-degenerativas.

Lo anterior lo dio a conocer
el Dr. Jorge Ariel Torres Castillo,
experto en biotecnologia y cien-
cias agropecuarias, al presentar
los avances sobre las aplicacio-
nes biotecnolégicas del insecto
conocido como chiva del encino
(Pterophylla beltrani) en el Cur-
so Internacional de Entomofagia
que se desarrollé en la Unidad
Académica

Multidisciplinaria

Mante de la UAT.

En ese contexto, el investiga-
dor universitario destacé que se
han descubierto en ese insecto
143 compuestos que no tenian
registro, provenientes de plan-
tas que pueden investigarse
para verificar sus efectos en la
salud o en la nutricion.

Durante el evento organiza-
do en coordinacién con la Uni-
versidad Auténoma.de Nuevo
Ledn y la Universidad Pedagé-
gica y Tecnolégica de Colombia,
el Dr. Torres Castillo sostuvo que
dicha especie es de interés para
la industria de los alimentos de-

bido a la produccion de quimi- °

cos con potencial antioxidante
que posee.

Dijo que la proteina obte-
nida de los insectos puede ser
usada en la alimentaciéon huma-
na y animal, ademas de conver-
tir materiales en moléculas que

se pueden aprovechar como
nutrimentos y también pueden
ser funcionales para compli-
caciones metabdlicas como la
diabetes.

El investigador, cuya linea
de generacion de conocimien-
to es la biotecnologia de plan-
tas e insectos, senalé que estos
animales han desarrollado la
capacidad de consumir diferen-
tes sustratos y de asimilar los
compuestos producidos por las
plantas, y que esas son las nove-
dades que se estan estudiando
para conocer las diversas funcio-
nalidades que se puedan apro-
vechar para beneficio humano.

Agregé que se estan estu-
diando los entomoquimicos
de la chiva del encino, es decir,
aquellos compuestos que estan
dentro del insecto y provienen
de las dietas o son sintetizados
de forma endégena, pero que
son metabolitos de bajo peso
molecular y tienen funcionali-
dades en diferentes situaciones
fisiolégicas, ecoldgicas, o que
tienen el potencial de ser com-
puestos bioactivos, como es el
caso de los antioxidantes o an-
tinflamatorios, puesto que se
han detectado elementos que
tienen'la funcién de regular la
presion arterial y la diabetes.




